
Denominazione: Grenache Bianco Toscana IGT Vendemmia: Effettuata a mano dal 21 Agosto
Azienda: Belguardo Vinificazione: Pressatura soffice
Ubicazione azienda: Loc. Montebottigli - Comune di Grosseto Fermentazione: In acciaio senza contatto con le bucce
Uvaggio: Grenache Temperatura di fermentazione: 17 °C
Alcool: 12,75% vol. Imbottigliamento: Marzo 2026
Acidità totale: 5,50‰ Uscita: Aprile 2026
Ubicazione vigneti: 150 m s.l.m.; esposizione Ovest Produzione: 13.000 bottiglie
Tipologia del terreno: Sciolto e sabbioso, con prevalenza di Arenaria Formati: 750 ml
Sistema di allevamento: Cordone speronato Profilo: Croccante, note di fiori bianchi e pompelmo rosa,
Densità viti per ettaro: 5.500 piante fresco, verticale e delicatamente citrico

Questo bianco è ottenuto da uve a bacca rossa di Grenache vinificate senza contatto con le bucce. Un vino fuori dagli schemi, fresco,
fruttato e minerale.
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